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Aktivitat: Ostermuffins backen

Alter: 3 — 10Jahre

Dauer: 40Minuten

Material: Muffinsform, 100g Karotten, 75g geriebene

Haselnilsse, 1259 Margarine, 2 Eier, 100g Mehl, 1
Pkg. Backpulver
Glasur: 60g Staubzucker, 2 EL Orangensatft

Vorbereitung:
#Karotten schéalen und mit dem Reibeisen fein reiben
#Backofen auf 180Grad vorheizen

Zubereitung:

#Geriebene Karotten, Haselniisse, Margarine, Zucker und Eier in eine
Schussel geben und verriihren

#Mehl mit Backpulver vermischen und unter den Teig heben

#Den Teig in gleichmalig auf die Muffinformchen aufteilen

#Bei 180Grad fur etwa 30Minuten backen

Glasur:

#Orangensaft in einem kleinen Topf erwdrmen und mit einem
Schneebesen l6ffelweise den Staubzucker einriihren (damit es nicht
klumpt), bis ein streichfahiger Zuckerguss entstanden ist.

#Die ausgekuhlten Muffins damit bestreichen!
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